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Les menus sont sucaptibles dn nﬂdlﬂ::ﬂl’w en fonctions
des "approvisionnements fournisseurs et salsonniers”

Lundi 29

Entrée

‘ MELON

CONCOMBRE A LA VINAIGRETTE *

Plat

FILET DE POISSON MEUNIERE
CORDON BLEU (DINDE)
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FRITE U FRY
Fromage

3 MINI BABYBEL* ©
75 YAOURT NATURE* ©
Dessert

SNICKERS GLACE
SUNDAE VANILLE/CARAMEL

' Prodult local m.z- Produit issu de l'agricul ture biologique et locala e Recatte collégiens « Atelier cuisine »
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@ ADP _&C AOC E:.’ Produit issu de Fagriculture biologique w Plat végétarien q;; Produits bruts ou peu transformés

i

Entrée

TOMATES CERISE *
Plat

NUGGETS (POISSON)
STEAK HACHE (BCEUF)
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“" TORSADE BEURRE

Fromage

a8 YAOURT A BOIRE A LA FRAISE

Dessert

F COMPOTE POMME/ PECHE

F COMPOTE POMME/ FRUITS
ROUGES

LHerault

dans son
assiette

Jeudi 2 Vendredi 3

* Alde U-E A destination des écoles



