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Les menus sont sucaptibles dn nﬂdlﬂ::ﬂl’w en fonctions
des "approvisionnements fournisseurs et salsonniers”

Lundi 22

Entrée

MELON JAUNE
Plat

PAELLA DE LA MER
PAELLA AU POULET
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Fromage

5 YAOURT A LA FRAMBOISE

Dessert

3 ERUITS DE SAISON* ©

Entrée

PASTEQUE ~

Plat

FALAFELS ET SES CRUDITES %
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Fromage

© GouDA AU CUMIN® ©

Dessert

GATEAU DE SEMOULE

Jeudi 25

Entrée

& romaTES DE ¢
MEDITERRANEENNE

Plat

% CURRY DE LEGUMES
RIZ DE CAMARGUE & -
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Fromage

E3 EMMENTAL* ©

Dessert

FRUIT DE SAISON* ©

' Prodult local m.z- Produit issu de l'agricul ture biologique et locala e Recatte collégiens « Atelier cuisine »
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Vendredi 26

Entrée
TABOULE -
Plat

7 OMELETTE AU FROMAGE ‘%
73 ROTI DE BOEUF
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RATATOUILLE ©

Dessert

F3 FRUITS DE SAISON® -

* Alde U-E A destination des écoles
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@ ADP _&C AOC E:.’ Produit issu de Fagriculture biologique w Plat végétarien q;; Produits bruts ou peu transformés



