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Les menus sont sucaptibles dn nﬂdlﬂ::ﬂl’min fonctions
des "approvisionnements fournisseurs et salsonniers”

Lundi 15

Coupe du monde
Entrée P

F3 Houmous

ET BATONNETS DE CAROTTES *
RILLETTE DE THON ET

SES CRUDITES *
Plat

TACOS POULET FRITES &
@)SAUCE FROMAGERE

TACOS VEGE / FRITES ‘%
@&)sAUCE FROMAGERE
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Fromage

Dessert

F3 FRUIT DE SAISON*

Entrée
MELON -
SALADE DE TOMATES/
4" HARICOT ROUGE *
Plat

RAVIOLIS DE LEGUMES ET %
# SAUCE TOMATE
POISSON MEUNIERE
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PUREE DE CAROTTES

Fromage
@ FROMAGE LAGUIOLE" *

B3 YAOURT NATURE* -
Dessert

@; COMPOTE POMME/ FRUITS
ROUGES

B3 FRUIT DE SAISON =

Jeudi 18

Entrée
PASTEQUE *
& 1OMATES MOZZARELLA/

BASILIC -
Plat

‘ BCEUF FACON GARDIANE

COLIN A LA BASQUAISE ©
(POISSON)
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PATES CCEUR DE BLE

Dessert

GLACE CONE A LA FRAISE
GLACE CONE A LA VANILLE

‘ Prodult local m Produit issu de I'agricul ture biclegique et locale e Recatte collégiens « Atelier cuisine »

Vendredi 19

Entrée

JAMBON CRU (PORC)
FEUILLETE AUX LEGUMES

Plat

GALETTE D'OMELETTE ‘&
ET TOASTINETTE

ROTI DE PORC
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B3 ELAGEOLETS *
Fromage

7 FROMAGE BLANC CEVENOL

Dessert

BROWNIES

* Alde U-E A destination des écoles

— i 0 r
@ ADP _&C AOC E:.’ Produit issu de Fagriculture biologique w Plat végétarien Q Produits bruts ou peu transformés



