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Lundi 4 Jeudi 7 Vendredi 8

Entrée Entrée Entrée Entrée

3 pizza AUFROMAGE
%" SALADE AU MAIS ET THON =

o TOMATES EN VINAIGRETTE
POMELOS* ~

Plat Plat Plat
COLIN SAUCE JAPONAISE -
rF]|LET DE POISSON MEUNIERE (POISSON) FAJITAS VEGE ‘&
+ RAVIOLIS BOEUF EMMENTAL FILET DE POULET SAUCE 8 SAUCISSE DE TOULOUSE -
JAPONAISE * (PORC)
FRITES @RIz BLANC - CAROTTES SAUTEES ~
Fromage Fromage Fromage
i 48] EMMENTAL*
A YAOURT ABL DUO LOZERE* = YAOURT AUX FRUITS MIXES r
CAMEMBERT* &
Dessert Dessert Dessert
SUNDAE AU CHOCOLAT ANANAS =
SUNDAE VANILLE/CARAMEL COMPOTE DE POMMES AU FRUITS DE SAISON* <
GINGEMBRE
‘ Produit local fm Produit issu de |'agricul ture biclogique et locale e Recatte collégiens « Atelier cuisine » + Alde U-E & destination des écoles
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\@ AOQP _&C AOC m’ Produit issu de Fagriculture biclogique w Plat vagétarien q«? Produits bruts ou peu transformés




