Les menus sont susceptibles de modifications en fonctions des « approvisionnements fournisseurs et Saisonniers »

Cette semaine dans votre restaurant scolaire
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£"16 | du 17/04 au 21/04/20238%
Mardi 18 Jeudi 20

Lundi 17 Vendredi 27

Entrée Entrée Entrée

Entrée

POIS CHICHES EN
VINAIGRETTE
&P Jamson cru LA saLveTAT
ENDIVES AUX NOIX

Plat

s VEAU A LA PROVENCALE

| SALADE DE LAITUE
AUX CROUTONS
"2 oguF mimosA
CAKE AUX OLIVES, DES DE
BREBIS ET SALADE
MELANGEE

Plat

|1 sALADE MELANGEE A
L'AVEYRONNAISE
. SALADE DE LENTILLES
[“:{sALADE DE BLE A LA
CAMARGUAISE

Plat Plat

TAPENADE DE LEGUMES
_ TOMATE A L'OCCITANE
AP TiecLe pe sete

o MACARONADE A LA &P FiLeT pe PouLET

.\ OMELETTE ._ﬂ.v.: SETOISE (PORC) FALAFELS ET SES CRUDITES .,»%.:. ROUILLE A LA SETOISE
Rz 2 GRARIE) CY MERGUEZ GRILLEE A LA
CAROTTES PERSILLEES AU SETOISE

5
| PENNES A LA SIcILIENNE SAUCE TOMATE

aneen

ssoee

BEURRE ET POMMES

DE TERRE POMMES VAPEUR PERSILLEES POMMES DE TERRE
POELEE DE RIZ A LA \n—w MACARONIS AV BEURRE ET PERSILLEES
CAMARGUAISE FROMAGE RAPE

N\Q\&QWQ g\&hmh

D i & saNT NecTaire
& canras . YAOURT A L'ABRICOT

Dessert Dessert

oo
GATEAU FACON D'AIGUES [2*1 FRUIT DE SAISON
MORTES (fabrication maison) SALADE DE FRUITS D'HIVER
'l FROMAGE BLANC CEVENOL

Laitage Laitage

AL

FROMAGE PIK ET CROQ
KIRI CREME

Dessert

YAOURT NATURE
771 YAOURT A BOIRE A LA
FRAISE

Dessert

V21 FRUITS DE SAISON

I=1 compote Pomme et
BISCUIT CIGARETTE
i compoTE pE
I3 Pommes/eRUITS RoOUGES

Departement

rault |
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