Les menus sont susceptibles de modifications en fonctions des « approvisionnements fournisseurs et Saisonniers »

Cette semaine dans votre restaurant scolaire

Semaine 15 : du 10/04 au 14/04/2023

Lundi 70

Entrée

Plat

Laitage

Dessert

Mardi 77

Entrée

TOMATE ET MOZZARELLA
AVOCAT A LA VINAIGRETTE
JAMBON CUIT ET
CORNICHONS (PORC)

Plat

& GARDIANE DE TAUREAV
DE CAMARGUE
MEUNIERE DE COLIN
DALASKA
P rararounie
D) riz prar pe camarcve

Laitage

71 samnt pavLinG
7 srier

Dessert

GATEAU AUX
mh ",.”«VQ\khm (fabrication maison)
PARIS BREST
CHOCOLAT DE PAQUES

Jeudi 13

Entrée

“% SALADE DE LAITUE
GARNITURE
DES D'EMMENTAL
CAROTTES RAPEES
CONCOMBRE SAVCE RAITA

Plat

CHIPOLATA GRILLEE (PORC)
DOS DE COLIN SAUCE CURRY
COQUILLETTES AU BEURRE
ET FROMAGE RAPE
FONDUE DE POIREAUX ET
POMMES DE TERRE

AsL

Laitage

& Tomme cataLane
& canTaL:

Dessert

Firiz av car
¥ CREME DESSERT AU
CHOCOLAT

Vendredi 74 ’

Entrée

AL

SALADE MELANGEE
GARNITURE AU MAIS
RADIS ET BEURRE
PIZZAR AU FROMAGE

Plat

RISOTTO D'ORGE ET %
LENTILLES
ESCALOPE DE VEAU
PUREE DE CAROTTES
ET PANAIS

Laitage

A% YAOURT
PETITS SUISSES NATURES®

Dessert

TWIX GLACE
SNICKERS GLACE
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