Les menus sont susceptibles de modifications en fonctions des « approvisionnements fournisseurs et Saisonniers »

Cette semaine dans votre restaurant scolaire

au ON\Oh\ NON

Jeudi 6 Vendredi
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SAUCISSE SAUCE CURRY TorTILLA B FISH AND CHIPS SAUCE m
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-\ PETITS POIS ET CAROTTES caure MAROCAINE
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TERRE POELEE DE LEGUMES TAJINE
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